
Lechuga, tomate en cubos, aceituna verde y
negra, cubos de queso. Bañado con pesto de la
casa y queso manchego semi curado.

Pulpo rebanado montado sobre una cama de
patatas, servido con sal, pimentón de la vera y
Aceite de Oliva extra virgen.

P U L P O  A  L A  G A L L E G A $235

$160

8 1 1 2 8 0 3 4 1 3

G A M B A S  A L  A J I L L O
Tradicionales gambas con ajo, aceite de oliva y
chile guajillo.

$195

@ P A E L L A S S O T O M A Y O R

175g

P U L P O  D E L  C H E F
Nuestra versión de pulpo con pimentón de la
vera, ajo y aceite de oliva con un toque cítrico
servido sobre una cama de patatas.

$245180g

T A P A S
Entradas para compartir

E N S A L A D I L L A  R U S A
Ensaladilla con patatas, zanahoria, huevo duro,
mayonesa casera y aceituna verde. 
+40 con anchoas

150g

C A R P A C C I O  D E  G A M B A S
Carpaccio de camarones servido con un polvo
de jamón serrano. 

$160

$95

E N S A L A D A  P E S T O

170g

G A M B A S  D E L  C H E F
Gambas preparadas con una salsa a base de
ajo, pimentón ahumado, vino blanco y chile
guajillo.

$230170g

C R O Q U E T A S  D E
J A M Ó N  S E R R A N O

$652 piezas

6 piezas $185

B O Q U E R O N E S  E N  V I N A G R E
Filetes de boquerón marinados con
vinagre servidos con aceite de oliva
extra virgen y perejil. 

$752 piezas

4 piezas $145

B O Q U E R O N E S  D E  L A  C A S A

Bañados en una salsa de chipotle y
chile de árbol con toque de jengibre.

$952 piezas 

4 piezas $185

T O R T I L L A  D E  P A T A T A

Clásica tortilla de patatas con cebolla 
+ $30 con queso manchego
+ $40 con Jamón serrano 20g

$135

P A T A T A S  B R A V A S
Patatas fritas con salsa brava picante y alioli de
la casa. 

$130

A C E I T U N A  V E R D E  A L I Ñ A D A $65

C A L A M A R E S  F R I T O S
Calamares enharinados y fritos acompañados
de lima.

$185



G U I L D A  D E  A N C H O A
Pinxto de anchoa con guindilla y aceituna verde.

O R D E N  D E  P A N  B A G U E T T E                

O R D E N  D E  P A N  B A G U E T T E
C O N  A L I O L I  O  T U M A C A

$35

$60$35

F I D E U Á  D E  M A R I S C O S

Porción recomendada para 2-3 personas. Preparada al momento. 
Arroz Bomba con Camarón, Pulpo, almeja, sofrito y azafrán.

P A E L L A  D E  M A R I S C O S  

P A E L L A  V A L E N C I A N A  
Porción recomendada para 2-3 personas. Preparada al momento. 
Esta es la paella “original”, la más tradicional de todas. Se prepara con
Conejo, muslo de pollo, judías verdes, sofrito, 
arroz bomba y azafrán. 

$540

Porción recomendada para 2-3 personas. Preparada al momento. 
Arroz bomba pintado con tinta de calamar con Camarón, Pulpo y
almeja.

P A E L L A  N E G R A $660

$560

Sujeto a disponibilidad. Tiempo de espera de 40-50min.

800g

800g

800g

800g

P A E L L A  D E  L A  C A S A

Porción individual de paella con muslo de pollo, costilla
de cerdo, chistorra, camarón pelado, almeja chirla, ejote,
arroz bomba, pimentón de la vera y azafrán.

P A E L L A  M I X T A $265450g

Porción individual de paella con muslo de pollo, costilla
de cerdo, chistorra, ejote, arroz bomba, pimentón de la
vera y azafrán. 

P A E L L A  P O L L O  Y  P U E R C O $265450g

G U I L D A  D E  B O Q U E R Ó N
Pinxto de anchoa con guindilla y aceituna verde.  

$45pieza

T A P A S
Entradas para compartir

E S P E C I A L I D A D E S

Porción recomendada para 2-3 personas. Preparada al momento. 
Fideo con Camarón, Pulpo, almeja, sofrito y azafrán.

$460



T A B L A S

L O M O  E M B U C H A D O

J A M Ó N  I B E R I C O  D E
B E L L O T A

Q U E S O  M A N C H E G O  S E M I

C U R A D O

J A M Ó N  S E R R A N O

S A L C H I C H Ó N

C H O R I Z O  S A L A M A N C A

$110

$65

$95

$240

$90 $60

$190

T A B L A  G O U R M E T  

T A B L A  E S P E C I A L  
50g de Jamón Serrano, 70g de Queso Manchego en
cubos y 35g aceitunas aliñadas.

50g de Jamón Serrano, 50g de Queso Manchego semi
curado en cubos y 25g aceitunas.

T A B L A  D E  C H A R C U T E R Í A
25g de Jamón Serrano, 25g Lomo Embuchado, 25g
Salchichón, 25g Chorizo Salamanca, 50g Queso
Manchego semi curado, 25g Aceitunas, 25g pepinillos y
Pan Tumaca.
(Incluye tabla de madera en DELIVERY) 

$250

$480

Porciones de 50 g 

C H A R C U T E R Í A

T .8 1 128034 13@PAELLASSOTOMAYOR

sujeto a disponibilidad

C O C I D O  M A N C H E G O  D E  R E S
Delicioso caldo de res acompañado de suaves trozos de carne de res y patatas. 

420g $175

C A L D O S



C R E M A  C A T A L A N A

P A S T E L  V A S C O

T A R T A  S A N T I A G O

C H E E S E C A K E  C O N  A T E  D E

M E M B R I L L O

Q U E S O  M A N C H E G O  C O N
A T E  D E  M E M B R I L L O

T .8 1 128034 13@PAELLASSOTOMAYOR

Tradicional tarta vasca de queso con 
compota de frutos rojos o salsa de chocolate

P A Q U E T E  P A R E J A $725

2 Paellas (mixtas o de pollo y puerco)

1 Tabla especial o 1 ensalada pesto

1 Orden de pan con alioli (ajo o albahaca)

P A Q U E T E  F A M I L I A R $1350

4 Paellas (mixtas o de pollo y puerco)

1 Tabla Gourmet o 2 ordenes de ensalada
pesto.

2 Orden de pan con alioli (ajo o albahaca)

$95

$240

$85

$120

$120

P A Q U E T E S

P O S T R E S

B E B I D A S
L I M O N A D A  |  J A M A I C A                                                                                               

A G U A  M I N E R A L                                           

T O P O - C H I C O  S A N G R Í A                                 

C O C A  C O L A                                                

C A F É  A M E R I C A N O  |  E X P R E S O                                        

                            

C A R T A  B L A N C A  

I N D I O  

D O S  E Q U I S  X X  

B O H E M I A  C L A R A  

M O D E L O  E S P E C I A L  

N E G R A  M O D E L O  

$40
$35
$40
$35

$40

$55

$95
$75
$85

$85

$90
$65

$145

T I N T O  D E  V E R A N O

E S T R E L L A  G A L I C I A

R E S E R V A  1 9 0 6

R R E Y :  K O L C H  |  L O N D O N  |  

R R E Y :  M E X I C A N  I P A  

T E P A C H E  A R T E S A N A L

C A R A J I L L O$55
$55
$60
$55

$55

S T O U T  |  W H I T E



N 12 Paco y Lola

B L A N C O S

$200

C A R T A  D E  V I N O S  Y  B E B I D A S

$800

Copeo

España, D.O. Rias Baixas
Arbariño 100%

Botella

Txacoli Blanco $690
España, D.O. Getariako Txakolina
Hondarrabi Zuri 100%

El Velero $830
Australia, McLaren Vale
Sauvignon Blanc 100%

R O S A D O S

El Coto Rosado $150 $590
España, Rioja
Tempranillo 50% y Garnacha 50%

Estrella Frizzante Rose $580
España, Valencia
Tempranillo 35%, Bobal 35% y Moscatel 30%

La Piñata $830
Australia, Riverland
Mataro 100%

Valdubón Roble

T I N T O S

$755

España, D.O. Ribera del Duero
Tempranillo 100%

Botella

Marqués de Cáceres $650
España, Rioja
Tempranillo 90%, Otras variedades 10%

Murviedro Colección Reserva $590
España, D.O. Valencia
Tempranillo 40%, Monastrell 40% y Cabernet
Sauvignon 20%

El Perdón $615

España, D.O. Alicante
Monastrell 60% y Shiraz 40% 

Casa Lo Alto $1260
España, D.O. Utiel-Requena
Shiraz, Garnacha y Cabernet Sauvignon.

El Avión $830
Australia, Riverland-McLaren Vale-Langhorne
Creek
Garnacha 85%, Shiraz 10% y Mataro 5%
El Trompo $830

Australia, Langhorne Creek
Merlot 60% y Cabernet Sauvignon 40%

Charles Martínez $1 , 0 3 0
México, Valle de Ojos Negros
Malbec, Cabernet Sauvignon y Shiraz

Casa Madero 3V $900
México, Parras
Cabernet Sauvignon, Merlot y Tempranillo

René Barbier $135 $520

España, Barcelona
Tempranillo 60% , Garnacha 30% y  
Monastrell 10%
Kumeey $650
México, Baja California
Cabernet Sauvignon 50%, Merlot 25% y
Cabernet Franc 25%
El Pícaro $635
España, Toro
Tempranillo 100%

$165

T I N T O S

Carmelo Rodero
España, D.O. Rivera del Duero
Tempranillo 100%

Emevé Shiraz $1 , 2 7 0
México, Baja California
Shiraz 100%

$1 , 0 7 0

$175

Copeo Botella

Copeo Botella


